
 

餐旅管理系 教師基本資料表 

一、基本資料 

姓    

名 
林苑暉 

 

職    

級 
副教授 

校內

分機 
769 

研 究 

室 
K1005 

最高

學歷 

國立中興大學食品科學所博士 

東海大學食品科學所碩士 

東海大學食品科學所學士 

專    

長 

餐飲衛生安全管理、HACCP、穀物加工、食品

營養、健康餐飲、綠色餐飲、國際禮儀 

證    

照 

1. 勞動部中式米食加工技術士技能檢定術科測試監評人員                                            

2. 勞動部門市服務丙級技術士 

3. 勞動部門市服務乙級技術士 

4. 勞動部調酒丙級證照 

5. 經濟部會議展覽服務業專業人員認證 

6. HACCP基礎班班訓練合格證書 

7. HACCP進階班訓練合格證書 

8. 溫室氣體組織型盤查ISO140641-1 

9. FSPN-50NZA永續管理師-LEVEL1 

10. FSSC 22000 Lead Auditor Training Course (SGS/SSCE/FSMSLAC/510711/P/2395) 食

品安全系統主導稽核員 

11. TMIE創新創業個案教學-乙級證照 

12. 「個案師資人才認證」-種子師資 

13. 財團法人AH&LA Certified Hospitality Supervisor (CHS)餐旅督導 

14. 餐飲採購與供應管理師 

15. 餐飲採購與供應管理種子教師 

16. 時尚設計管理師甲級證照 

17. 品牌行銷管理師甲級證照 

18. 國際禮儀管理師甲級證照 

19. 文化節慶觀光管理師甲級證照 

20. RSEP餐飲業展店經營規劃師-乙級證照  

21. RSFA餐飲創業財務分析師證書-乙級證照  

22. RPIP餐飲業採購與庫存規劃師證書-乙級證照  

23. RURA餐飲業坪效管理分析師-乙級證照  



24. 飲酒安全國際認證 TIPS (Training for Intervention Procedures)  

25. Certification 2009 Taiwan Glenfiddich Whisky Master 

26. 國際行銷種子師資人才認證檢定 
 

27. IEPRM國際禮儀公共關係管理師 

28. CEEPM會議展覽活動規劃管理師 

29. CEMMM會議展覽行銷管理管理師 

30. CEPMM會議展覽專案管理管理師 

31. CNSM溝通談判策略管理師  

32. CMSM會議管理策略管理師  

33. PMSM簡報管理策略管理師  

34. BMSM商業經營策略管理師 

35. MSM市場行銷策略管理師 

36. DBSM數位企業策略管理師 

37. 顧客關係管理師 

38. 行銷管理師 

39. 衝突管理專業人才認證 

40. ACA certification-Rich Media Communication Flash 8 

 
  

任教

科目 

餐旅衛生安全管理、餐飲業 HACCP、食物學原理、健康餐飲規劃、綠色餐飲、餐旅實務

專題、餐旅成本控制分析、餐飲營養學、國際禮儀 

E-mai

l 
yhl0626@gmail.com 

其他 

<專任經歷> 

中華醫事學院食品科技系專任副教授(92/8~93/7) 

中華醫事學院食品營養系專任副教授(92/2~92/7) 

中華醫專、中華醫事學院食品營養系專任講師(83/8~92/1) 

<其它經歷> 

臺灣穀物產業發展協會理事(106/11~迄今) 

臺南市衛生局餐飲衛生評核分級評鑑委員(97/1~迄今) 

臺北市衛生局餐飲衛生管理分級計畫委託專業服務輔導委員(112、113) 

中華食品安全管制系統發展協會「食品安全管制系統訓練講師」(103/1~迄今) 

台灣黃金蕎麥有限食品公司顧問(113/9~迄今) 

菠特傑蔬果烘焙坊 指導顧問(105/1~112/12)  

教育部大專校院餐飲衛生輔導計畫輔導委員(105/1~迄今) 

南臺科大食安中心臺南市食品安全衛生管理體系計畫輔導委員(108/3~迄今) 

中華醫事科技大學樂齡大學授課教師(110/6~迄今) 

台南市餐旅教育協會教育訓練委員會副主委(111/7~迄今) 

農糧署 2022 稻米達人總決賽評審(111) 

農糧署推動食米食農學園計畫複評委員(109~111) 

農糧署 2021 一鍋搞定 電鍋飯料理比賽評審(110) 

農糧署 2021 國產雜糧行銷活動計畫競賽顧問(110) 

農糧署 2021<糧身打造>國產雜糧創意套餐料理競賽評審(110) 

2020台南美食節顧問(109) 



2020台南肉燥嘉年華肉燥飯評比評審委員(109) 

農糧署「2020年台北國際烘焙暨設備展-米糧烘焙精品館」遴選委員(109) 

朱詩穎有限公司(統一超商加盟店)指導顧問(105/1~107/12) 

衛生福利部「餐盒食品之製造加工調配業者訂定食品安全監測計畫」輔導委員(106/1~106/12) 

衛生福利部「辦理餐飲業追溯追蹤輔導計畫」輔導委員(106/4~106/11) 

台灣穀物產業發展協會秘書長(105/10~106/10) 

中華穀類食品工業技術研究所「食品安全衛生輔導計畫」顧問(104/7~105/12) 

台灣穀物產業發展協會副秘書長(103/11~105/9) 

衛生福利部「健全化工/食品原料行原料及食品添加物之管理專案輔導計畫」輔導委員(103/1~103/12) 

衛生署「觀光夜市、美食街小型餐飲店衛生自主管理與輔導計畫」評核委員(102/1~102/12) 

CAS評核委員(101/1~102/12) 

 



政府專案計畫名稱 職 稱 起訖年月 

農委會農糧署 

113 年度「食米教育延伸推廣計畫」 

執行人 

主辦人 
113/1~113/12 

農委會農糧署 

112年度「食米教育延伸推廣計畫」 

執行人 

主辦人 
112/1~112/12 

111 年 「食米教育教案編撰暨課程培訓」 主持人 111/3~111/12 

農委會農糧署 

111年度「食米教育延伸推廣計畫」 

執行人 

主辦人 
111/1~111/12 

米穀豆研討會暨推廣活動 主持人 110/1~110/12 

農委會農糧署 

110年度「食米教育延伸推廣計畫」 

執行人 

主辦人 
110/1~110/12 

農委會農糧署 

109年度「食米教育延伸推廣計畫」 

執行人 

主辦人 
109/1~109/12 

農委會農糧署 

108年度「食米教育延伸推廣計畫」 

執行人 

主辦人 
108/1~108/12 

教育部~城鄉創生電力公司-食養農創子計畫(3) 協同研究人 108/1~108/12 

農委會農糧署 

107年度「食米教育延伸推廣計畫」 

聯絡人 

主辦人 
107/1~107/12 

教育部~城鄉創生電力公司-食養農創子計畫(3) 協同研究人 107/1~107/12 

農委會農糧署 

「強化食米食農延伸推廣計畫」 
主辦人 106/1~106/12 

教育部~「城鄉創生電力公司」社會責任實踐計畫~食養農創 協同研究人 106/1~106/12 

農委會農糧署 

「105 年度食米養成教育推廣計畫-食米學園師資培訓、評鑑暨

網站維護計畫」 

計畫主辦人 105/5~105/12 

農委會「加強屠宰場設施設備整體規劃重建與改善，建立農產

品安全無縫管理計畫」 
協同研究人 102/1~102/12 

臺南市文化局「2012龍耀台南~府城龍年美食系列講座」 主持人 101/4~101/12 

農委會-台灣鴨肉外銷標的市場及相關行銷策略之研究 主持人 97/5~97/11 

農委會-97年度『建立家禽計畫生產制度與提升禽品產銷效能

計畫』 
技術服務 97/5~97/12 

農委會-擴大辦理 CAS標章市售產品標章市售產品標示稽查 技術服務 97/9~97/12 

國科會「芡實糙米醋對大白鼠肝組織抗氧化酵素系統之開發及

研究」 
主持人 93/5~94/4 

 

產學計畫名稱 職 稱 起訖年月 

臺灣米燴飯研發暨推廣計畫 主持人 113/10~114/6 

113年度辦理非米不可全國創意米食研發暨競賽計畫 主持人 113/5~1132/12 

112年蕎麥產品研發暨推廣計畫 主持人 112/10~113/7 

臺灣米飯糰研發暨推廣計畫 主持人 112/10~113/7 

112 年度辦理非米不可全國創意米食研發暨競賽計畫 主持人 112/4~112/12 

111 年綠色餐飲研發暨推廣計畫 主持人 111/11~112/7 

111 年國產米產品研發及推廣計畫 共同主持人 111/4~111/12 

111 年度辦理非米不可全國創意米食研發暨競賽計畫 主持人 111/3~111/12 

新產品開發及網路行銷 共同主持人 110/12~111/6 

2021國產雜糧料理競賽-創意即食料理包計畫 主持人 110/10~110/12 



 

110年度辦理非米不可創意米食研發暨競賽計畫 主持人 110/3~110/12 

109 年度辦理非米不可創意米食研發暨競賽計畫 主持人 109/3~109/12 

108 年度辦理非米不可創意米食研發暨競賽計畫 主持人 108/2~108/12 

2018 新興米食創意研發暨研習計畫 主持人 107/7~107/12 

2017健康創意料理研發暨競賽計畫 主持人 106/3~106/12 

健康創意料理研發暨競賽計畫 主持人 105/1~105/12 

米菓之研製開發 主持人 104/1~105/1 

米食餅乾之研發 主持人 104/1~105/1 

鮮食商品之消費行為調查研究 主持人 104/1~105/1 

三呆飲食文化公司營運規劃與教育訓練輔導計畫 共同主持人 102/8~103/1 

米漢堡新產品之開發 共同主持人 100/12~101/11 

桂田酒店產學合作 主持人 100/8~101/7 

客制化會議及專案活動規畫及行銷(一) 主持人 100/7~101/6 

地瓜糕之開發與消費者滿意度分析研究 主持人 100/01~100/12 

健康新產品開發 主持人 99/9~100/8 

大億麗緻酒店專業技術服務 主持人 99/4~100/3 

GABA強化發芽米之新產品開發 主持人 99/01~99/12 

結合甘藷之傳統中式點心開發 共同主持人 98/11~99/10 

「甘藷在餐飲業之相關健康產品研發及其儲藏性試驗」 主持人 98/1~98/12 

肉製品製造流程品質管理技術之輔導改善 共同主持人 97/6~98/1 

啤酒花添加於洗髮精基質之殘存量分析及抗氧化性之表現 主持人 97/1~97/12 

改良式韓式泡菜之研發及其貯藏試驗 共同主持人 96/1~96/12 

中草藥醋之研發 主持人 93/8~94/7 

中草藥醋抗氧化及保肝作用之研究 共同主持人 93/8~94/7 
 

研究

發表 

 

◼ 專書 

1. 愛上早安美芝城系列一，2017， ISBN編號 978-957-43-4239-6，財團法人美芝城文化基金會/台南市。 

2. 實用食品添加物六版修訂版-第 5 章殺菌劑、第 12章著色劑，2020 ，ISBN 編號 978-986-362-546-9，

華格那出版有限公司/台中市。 

3. 新編餐飲衛生與安全八版(第 11 章餐飲業 HACCP 制度)：2023 ，ISBN編號 978-986-362-928-3，華格

那出版有限公司/台中市。 

◼ 研討會論文發表 

1. 柯榮貴,王皖佳,林苑暉,葉佳聖,李順進。2022。社團法人中華食品安全管制系統發展協會第十屆第一

次論文發表會。中藥材研發健康食品之感官品評研究-以枸杞粉圓試製為例。 

2. 林苑暉，劉廣亮*，謝仁哲，王品雯，顏浚祐，潘菁霞，黃品奇，揚淙智，莊博宇，黃明發。2021。 2021

米穀豆x綠生活研討會。義山義式浪漫田園義大利麵開發與感官品評研究 

3. 林苑暉,劉廣亮*,黃裕文,郭令邦,馬毓蔆,陳仕杰,楊沂瑄,陳博勛,施宏恩,黃奇峯,莊靜姈, 莊靜汶。

2021。 2021米穀豆x綠生活研討會。米泡芙之消費者滿意度調查。 

4. 林苑暉,黃裕文,高誌鍵,王子芳,丁聖軒,張恩齊,孫偉竣,林瑞揚,侯佩淳,袁上唯。2021。 2021米穀豆x

綠生活研討會。蕎麥香薯莓干餅與蕎麥鹹薯香蔥餅之研發及消費者喜好程度研究。 

5. 林苑暉,高誌鍵,王子芳,蔡昀真,蘇美恩。2021。  2021新型態米食加工產業國際研討會。南瓜相思米

麵包研發及消費者滿意度調查。 

6. 林苑暉,劉廣亮,*黃裕文,邱瑜萱,陳宜享,郭倢妤,王涵瑩,李亞軒,許信嘉,黃品夢,王珽瓘。2021。 2021

米穀豆x綠生活研討會。米無麩質水果鬆餅產品開發及消費者滿意度調查。 

7. 林苑暉*,謝仁哲,王子芳,高誌鍵,張庭瑋,陳建諭,林承威,吳秉宏,李俊賢,張雅淳,徐于惠。2021。 2021

米穀豆x綠生活研討會。法式軟糖檸檬塔之消費者滿意度調查。 

8. 林苑暉,劉廣亮,王子芳,高誌鍵,何昱宏,陳冠洧,王致凱,蘇文廷, 江柏廷,鍾佳紜,王欽弘。2021。 2021



米穀豆x綠生活研討會。黑豆巧克力杯子米蛋糕與紅藜抹茶杯子米蛋糕之消費者喜好程度研究。 

9. 林苑暉，劉廣亮*，謝仁哲，王中立，許孟勳，龔琮凱，劉翊靖，周威仲，鄭韋政，郭政緯。2021。 2021

米穀豆x綠生活研討會。義式豆漿吐司帕里尼研發及消費者購買意願調查。 

10. 劉廣亮、林苑暉*、謝仁哲、李秋會、王怡文、葉香誼、鍾欣容、洪靜玟、陳佳雯、蔡怡欣、陳怡庭、

蘇國榮。2021。 2021米穀豆x綠生活研討會。養生漢堡實作與開發。 

11. 劉廣亮 、陳淑嫚* 、林苑暉 、李蓓芬 、陳柏瑋 、蕭翌璇 、周凱辰 、黃暘 、徐承瑋 、汪叡昇 、

李湘詠 、林明蓉  。2021。 2021米穀豆x綠生活研討會。健康樂活餐廳網路行銷模式的探討 

12. 林苑暉,高誌鍵,王子芳,蔡昀真。2020。 2020臺加全穀豆類營養保健與創新加工國際研討會。蕎麥芝

麻鮮奶米吐司研發及消費者滿意度調查。 

13. 李順進,林苑暉,葉佳聖。2020。社團法人中華食品安全管制系統發展協會第九屆第二次論文發表會。

消費者的食品安全認知與態度、企業品牌形象對食品購買意願影響之研究。 

14. 柯榮貴,王皖佳,林苑暉,葉佳聖。2020。社團法人中華食品安全管制系統發展協會第九屆第二次論文發

表會。探討大學生對食品安全規範準則之認知及其就業意向。 

15. Yuan-Hui LIN*, Kuang-Liang LIU, Hua-Ching WANG,Nan-Yi LIU,Wei-Hsuan CHEN。2019。 2019穀物

產業發展研討會。The Customer Satisfaction of Black Bean Tea with Buckwheat and Brown Rice。 

16. Yuan-Hui LIN*, Jen-Che HSIEH, Yu-Wen HUANG, Yi-Min SUN,Hsiang-Chuan WU, Yun-Kang TSAI。2019。 

2019穀物產業發展國際研討會。The Sensory Evaluation of Grain Tarts and The Development of 

Souvenir。 

17. 林苑暉，劉廣亮*，黃裕文，陳曉琪。2019。 2019臺南食．夯在地研討會。節慶美食-冰皮月餅之研究

開發。 

18. 劉廣亮 、陳淑嫚 、林苑暉 、邱姿菱。2019。 2019臺南食．夯在地研討會。稻了再說－農事體驗遊

程設計。 

19. 謝仁哲，林苑暉，劉廣亮*，曾瑞君，陳薇亘。2019。 2019臺南食．夯在地研討會。蜂蜜米蛋糕開發
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