
 

餐旅管理系 教師基本資料表 

一、基本資料 

姓    名 陳南吟 

 

職    級 副教授 

校內分機 766 

研 究 室 K1003 

最高學歷 大葉大學生物產業科技學系博士 

專    長 烘焙點心製作、餐旅專業日語 

證    照 1. 中餐烹調乙級技術士證照 

2. 烘焙食品乙級技術士證照 

3. 中餐烹調丙級技術士證照 

4.美國飯店業協會餐旅業部門訓練師(CHDT)證照 

5.美國飯店業協會 AH&LA餐旅業督導(CHS)證照 

6.美國飯店業協會 AH&LA櫃檯接待員(HSC)證照 

7.專業咖啡師證照 

8.會議展覽服務業專業人員認證 

9.企業電子化助理規劃師證書 

10.永續能源與資源管理管理師 

11.個案種子師資認證 

12.食品安全管制系統基礎訓練認證(107慈心食安訓字第 1123 號) 

13.食品安全管制系統進階訓練認證(107慈心食安訓字第 1267 號) 

14. PVQC 專業英文詞彙能力國際認證-專家級 

15. CES葡萄酒初階侍酒師證書-乙級證照 

任教科目 烘焙學、烘焙實務實習、國際禮儀、職場倫理與溝通、餐旅專業日文 

E-mail 
minami@mail.hwai.edu.tw 

hwaiminami@gmail.com 

其他 

1. 勞動部「中餐烹調」職類術科測試監評委員 

2. 勞動部「中餐烹調」職類場地評鑑委員 

3. 113年度職前訓練評鑑獲五星單位 

4. 執行勞動部勞動力發展署補助大專校院辦理就業學程計畫~110學年度餐飲食

尚創意人才培育學程獲得優良學程 

5. 參加 2023「百工百業 青年職人」職場百態影片大募集榮獲佳作 

6. 111學年度當選中華醫事科技大學優良績優導師 

mailto:minami@mail.hwai.edu.tw
mailto:hwaiminami@gmail.com


7. 109學年度榮獲中華醫事科技大學卓越教學獎 

8. 107學年度補助大專校院辦理就業學程計畫及雙軌訓練旗艦計畫評鑑委員 

9. 107年教育部上半年高級中等學校評鑑委員 

10. 107學年度大葉大學食品暨應用生物科技學系學位考試口試委員 

11. 107年度補助教師專業成長社群-提升「餐旅專業英語能力」之創新教學方法

主持人 

12. 107學年度補助大專校院辦理就業學程計畫及雙軌訓練旗艦計畫評鑑委員 

13. 106學年度補助大專校院辦理就業學程計畫及雙軌訓練旗艦計畫評鑑委員 

14. 106年度補助教師專業成長社群-提升「目標成果導向之餐旅實務專題創新教

學」主持人 

15. 105年度雙軌訓練旗艦計畫複審委員 

16. 104年教育部下半年高級中等學校評鑑委員 

17. 2015中華企業資源規劃學會年度優良教師 

18. 2015臺灣瓜果節－米食與瓜果料理競賽評審 

19. 2012年台南好米季產業文化活動-六甲區米食創意料理比賽評審委員 

20. 2012七股創意海鮮小吃廚藝競賽評審 

21. 2012第一屆可果美盃全國料理大賽指導老師  

研究發表 

(請依日期

降冪方式書

寫) 

一、 期刊論文 

1. Wen-Yi Shih, Hsi-Huai Lai,  Nan-Yin Chen,  Ing-Lung Shih, Yi-Chen Huang,  

Tse-Shih Lin, Jane-Yii (2013).Wu Effect of Environmental factors on 

production of hyaluronic acid by Streptococcus zooepidemicus. International 

Journal of Science and Engineering , Vol.3, No.4, 5-21. 

2.林芳儀，王懿丞，陳南吟，張基郁，徐泰浩*(2009)。半枝蓮萃取液對雲芝

胞外多醣產量、化學特性及免疫活性之影響。科學與工程技術期刊第五卷

第四期，p31~40。 

3. Chen, Nan-Yin; Lai, Hsi-Huai; Hsu, Tai-Hao*; Lin, Fang-Yi; Chen, Jian-Zhi 

and Lo, Hui-Chen. (2008). Induction of Apoptosis in Human Lung Carcinoma 

A549 Epithelial Cells with an Ethanol Extract of Tremella mesenterica. Biosci. 

Biotechnol. Biochem., 72 (5): 1283–1289. (5 月) 

4. Lin, Fang-Yi; Lai, Yiu-Kay; Yu, Hao-Chen; Chen, Nan-Yin; Chang, Chi-Yue; 

Lo, Hui-Chen and Hsu, Tai-Hao*. (2008). Effects of Lycium barbarum Extract 

on Production and Immunomodulatory Activity of the Extracellular 

Polysaccharopeptides from Submerged Fermentation Culture of Coriolus 

versicolor. Food Chemistry, 110: 446–453.（9月） 

5. Chen, Nan-Yin; Hsu, Tai-Hao; Lin, Fang-Yi; Lai, Hsi-Huai* and Jane-Yii Wu. 

(2006). Effects on Cytokine-Stimulating Activities of EPS from Tremella 

mesenterica with Various Carbon Sources. Food Chemistry, 99(1): 92-97. 

 



二、 會議論文發表 

1. Lin, F. Y., Lai, Y. K., Chen, N. Y., Chang, C. Y., Lo, H. C., Tai-Hao Hsu*. 

(2009) Effects of Salvia miltiorrhiza extracts on properties of the extracellular 

polysaccharopeptides from Coriolus versicolor. Abstracts of The 5th 

International Medicinal Mushroom Conference, 5-8 September 2009, 

Nantong, China. p. 157. Presentation Number: P-4-8. (2009.9.6) 

2. Fang-Yi Lin, Nan-Yin Chen, Tai-Hao Hsu*, Chi-Yue Chang. (2007). The effects 

of Lycium barbarum addition on the production and immunomodulatory 

activity of the polysaccharopeptides of Coriolus versicolor during 

fermentation. Institute of Food Technologist Annual Meeting and Food Expo., 

Chicago, IL, USA. July 28-August 1, Presentation Number: 191-05. 

3. Jane-Yii Wu, Hui-Ping Tein, Yen-Shu Chuang, Fang-yi Lin, Nan-Yin Chen and 

Tai-Hao Hsu*. (2006) Synthesis of Sulfated Dervative of Curdlan from 

Agrobacterium sp. and Their Bioactivity in vitro. 12th Symposium of Young 

Asia Biochemical Engineer's Community(YABEC 2006.11.25) page 201. 

4. 林芳儀，陳南吟，蘇伊玲，張基郁，徐泰浩*。 2006。 含微量枸杞萃取

液培養基生產之雲芝胞外多醣體對細胞激素分泌之影響。 台灣食品科學

技術學會（摘要刊於論文集第 446頁） 

5. 陳南吟，徐泰浩*，林芳儀，賴錫淮，吳建一。 2005。 培養基碳源種類

對黃金銀耳菌胞內與胞外多醣體之影響及其巨噬細胞之免疫活性。台灣食

品科學技術學會（摘要刊於論文集第 362 頁） 

6. 陳南吟、徐泰浩*。2003。培養條件對黃金銀耳菌(Tremella mesenterica)生

質及胞外多醣體生成之影響。台灣食品科學技術學會（摘要刊於論文集第

259頁） 

 

三、 專書 

1. 徐泰浩。瞭解生物科技。2004年 09 月（原著：George Acquaah, 2004. 

Understanding Biotechnology: An integrated and Cyber-based Approach. Pearson 

Prentice Hall, New Jersey, USA.）。台灣培生教育出版股份有限公司出版。 

 

四、 研究專案 

1. 113年度餐飲類失業者職業訓練「手作烘焙技能訓練班」，台南市政府勞工局職

訓就服中心。(113/7/10~113/9/24)。 

2. 113年度餐飲類失業者職業訓練「健身餐盒製作班」，台南市政府勞工局職訓就

服中心。(113/10/28~114/1/14)。 

3.112年度補助大專院校辦理就業學程計畫-餐飲食尚創藝服務實務學程，勞動部

勞動力發展署雲嘉南分署。(112/7/1~113/8/31) 。 

4.112年度餐飲類失業者職業訓練「西點麵包製作訓練班」，台南市政府勞工局職

訓就服中心。(112/7/20~112/10/04)。 



5. 112年度餐飲類失業者職業訓練「銀髮料理培訓班」，台南市政府勞工局職訓就

服中心。(112/8/3~112/10/20) 

6.111年度補助大專院校辦理就業學程計畫-餐飲食尚創藝人才培育學程，勞動部

勞動力發展署雲嘉南分署。(111/7/1~112/8/31) 

7.111年度餐飲類失業者職業訓練「烘焙技能養成班」，台南市政府勞工局職訓就

服中心。 

8. 111年度餐飲類失業者職業訓練「銀髮養生料理烹調班」，台南市政府勞工局職

訓就服中心。 

9. 111年度餐飲類失業者職業訓練「西式麵包甜點班」，台南市政府勞工局職訓就

服中心。 

10.110年度補助大專院校辦理就業學程計畫-餐飲食尚創藝人才培育學程，勞動部

勞動力發展署雲嘉南分署。 

11.110年度餐飲類失業者職業訓練「手作烘焙培訓班」，台南市政府勞工局職訓就

服中心。 

12. 109年度餐飲類失業者職業訓練「飲調與點心製作班」，台南市政府勞工局職

訓就服中心。(109/7/6~109/9/3)。 

13.108年度餐飲類失業者職業訓練「烘焙食品訓練班」, 台南市政府勞工局職訓

就服中心。計畫主持人 

14.107年度餐飲類失業者職業訓練「健康輕食及飲品調製技能班」,計畫主持人 

15.107年度補助大專院校辦理就業學程計畫-餐旅創藝服務人才培育學程」,計畫

主持人 

16.107學年度教育部新南向國際產學合作專班-餐旅管理系,計畫主持人 

17.106年度行政院水保局大專院校農村實踐共創示範計畫-綠能餐飲設計計畫,協

同主持人 

18.106年度餐飲類失業者職業訓練「早午餐烹調培訓班」,計畫主持人 

19.106年度補助大專院校辦理就業學程計畫-餐飲創藝服務人才培育學程,計畫主

持人 

20.105年度產業學院契合式人才培育專班計畫-餐旅產業服務管理人才培育學分

學程,計畫主持人 

21.105年度補助大專院校辦理就業學程計畫-餐飲創藝服務人才培訓學程,計畫主

持人 

22.104年度補助大專院校辦理就業學程計畫-綠色餐飲創藝服務學程,計畫主持人 

23.104年度餐飲類失業者職業訓練「複合式餐飲製作與經營班」,計畫主持人 

24.104年度中華醫事科技大學校內研究獎助計畫-推廣「綠色養生餐飲」之創新教

學研究－以「餐旅實務專題」為例, 共同主持人 

25.103年度補助大專院校辦理就業學程計畫-餐飲創藝服務人才培訓學程,計畫主

持人 

26.103年度餐飲類失業者職業訓練「複合式餐飲製作經營班」,計畫主持人 

27.103年度「雙軌訓練旗艦計畫」-餐飲門市職類,計畫主持人 

28.102年度補助大專院校辦理就業學程計畫-餐旅管理人才培訓學程,計畫主持人 

29.102年度「雙軌訓練旗艦計畫」-餐飲門市職類,計畫主持人 



30.102年度餐飲類失業者職業訓練「健康輕食及飲品調製技能班」,計畫主持人 

31.101年度補助大專院校辦理就業學程計畫-宴會服務管理人才培訓就業學程」,

計畫主持人 

32.100年度第二組餐飲類失業者職業訓練「西點烘焙暨經營管理證照班」,計畫主

持人 

33.100年度榮民眷進修訓練「餐旅服務丙級證照班」 

34.100年度榮民眷進修訓練「中餐烹調丙級證照班」 

35.100年度第二組餐飲類失業者職業訓練「西點烘焙暨經營管理證照班」 

36.98年度大專以上人力加值方案 

 

 


