
 

 

 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

  

個人簡歷 
   

 

王禹璁 



  

                                 簡 歷 表             

姓  名 王禹璁 
 

性  別 男 

出生日期 1996/08/02 

聯絡電話 0961-367890 

電子信箱 wesley2633237@gmail.com 

通訊地址 臺南市南區金華里慶南街 266 號 

戶籍地址 臺南市南區金華里慶南街 266 號 

教育程度 

學  校 科系所 修業期間 肄業／畢業 

   中華醫事科技大學 醫檢所(食營組) 2019-2021 年 碩士畢業 

   中華醫事科技大學 餐旅系 2014-2018 年 學士畢業 

南英高級商工職業學校 餐飲科 2011-2014 年 高職畢業 

學界經歷 

1.中華醫事科技大學-餐旅系(創意料理/異國料理)兼任講師 

2.嘉義東吳高職-餐飲科(創意料理/中餐烹飪)兼任教師 

3.亞洲餐旅學校-餐飲餐技科(西餐烹調/中餐烹飪/輕食料理)兼任教師 

4.南英商工-餐飲科(異國料理/西餐烹飪)兼任教師 

5.育德工家-餐飲科(日本料理/西餐烹飪)兼任教師 

6.嘉義市餐飲工會附設職訓中心-訓練講師 

7.國立恆春高級工商職業學校「中餐進階研習」課程講師 

8.佛光山普門高級中學-餐管科「全國技能競賽培訓研習」課程講師 

9.慈明高中-餐管科「中餐選手課程指導」課程講師 

10.中華醫事科技大學 USR 計畫-教學講師助教 

11.臺南市勞工局失業勞工訓練班-教學助教 

12.協助「大廚牽小廚」柳營草菇食農教育推廣活動 

13.協助南化區「小歇冰舖」義式冰淇淋研發「歇情化義」麵食系列 

14.協助大內區超 easy 酪梨變西餐淺山實作課程 

15.協助白河青農 讚出來 創意料理研發 

16.協助玉井區蜜旺果舖研發蜜旺好芒珍果饗宴食譜系列 



業界經歷 

1.小蜜蜂手作無菜單私廚副主廚(2017/07/01-迄今)9 年 1 個月 

2.台南大飯店餐飲部西廚房廚助實習生(2016/07/01~2017/06/30)1 年 

3. Bee Box 複合式輕食餐廳廚師(2013/05/15~2013/09/30)4 個月 

4.明德素食餐廳廚房助理廚師(2012/06/15~2012/08/31)2.5 個月 

5.勞動部技術士技能檢定監評培訓示範講師(食物製備職類) 

6.中美漢堡店副店長(2012/07/01~2015/08/31)3 年 1 個月 

指導華醫廚藝社選手得獎記錄 

三年指導學生競賽共獲 93 面獎牌 

特金 5 面/金牌 42 面/銀牌 23 面/銅牌 14 面/佳作 7 面/優勝 2 面 

🏅2024 TCAC 台灣國際廚藝美食挑戰賽 榮獲 2 銀牌 

🏅2024 銀領新食尚銀養創新料理競賽 榮獲總冠軍 

🏅2024 新加坡國際美食挑戰賽 榮獲 17 金牌 3 銀牌 1 銅牌 

🏅2023 高雄易牙美食節「第 27 屆全國美食文化大展」 榮獲 2 超級特金 2 金牌 

🏅2024 第二屆大豆全食物蔬食料理大賽 榮獲季軍 

🏅2024 第八屆國際廚藝美食藝術大獎 榮獲 1 小金人 2 金牌 3 銀牌 5 銅牌 1 佳作 

🏅2024 高雄市議長盃料理職人廚藝爭鋒賽 榮獲 2 金牌 9 銀牌 1 銅牌 

🏅2024 健行好棒盃餐旅技能全國公開賽 榮獲 1 金牌  

🏅2023 安定胡麻料理大賽 榮獲 1季軍 4 佳作 

🏅2023 FH NACA 楓華第二屆國際盃美學美饌競技大賽 榮獲 5 金牌 4 銀牌 

🏅2023 首惜廚師甄選活動「惜食食譜組」全國總決賽 榮獲總季軍（惜食達人獎） 

🏅2023 高雄易牙美食節「第 26 屆全國美食文化大展」 榮獲 1 超級特金 1 金牌 1 銀牌 

🏅2023 IAFBC 國際亞洲餐飲挑戰賽 榮獲 8 金牌 1銀牌 

🏅2023 臺南市首惜廚師惜食料理食譜暨教案甄選「惜食食譜組」榮獲冠軍-首惜廚師 

🏅2023 第一屆大豆全食蔬食料理大賽 榮獲季軍 

🏅2023 第七屆國際廚藝美食藝術大獎 榮獲 1 金人 1 金牌 3 銀牌 6 銅牌 2 佳作 

🏅2022 TCAC 台灣國際廚藝美食挑戰賽 榮獲 1 銀牌 1 銅牌 

🏅2022 全國創意烘焙競賽「永續炭元素蛋糕」 榮獲 2 優勝 



技術專長 

1.中餐烹調(葷)/中餐烹調(素) 

2.創意料理/養生料理/異國料理 

3.中式麵食加工/西餐烹調/中式米食加工 

專業證照 

1.中餐烹調(葷食)乙級 076-008777 勞動部 

2.中餐烹調(葷食)丙級 076-520615 勞動部 

3.中餐烹調(素食)乙級 076-010123 勞動部 

4.中餐烹調(素食)丙級 076-728242 勞動部 

5.中式麵食加工-酥油皮糕漿類乙級 096-003378 勞動部 

6.中式麵食加工-酥油皮糕漿類丙級 096-020945 勞動部 

7.中式米食加工-米粒類米漿型丙級 095-006981 勞動部 

8.西餐烹調丙級 140-012419 勞動部 

9.烘焙食品-麵包丙級 077-322151 勞動部 

10.烘焙食品-餅乾丙級 077-227704 勞動部 

11.烘焙食品-西點蛋糕丙級 077-178820 勞動部 

12.飲料調製 丙級 206-037720 勞動部 

13.西餐服務人員丙級 015037345 商教會 

14.國際禮儀 乙級 6897-10105273367 華廈訓評 

15.全民網路英文能力檢定初級 20160530D122901199LR ROCMELIA 

技能競賽 

1.2020 第四屆國際廚藝美食藝術大獎-中式主菜(亞軍) 

2.2019 第 12 屆遠東餐廚達人賽榮獲(佳作、最佳菜單獎、網路人氣獎) 

3.2019 台灣果雕暨雜糧嘉年華-料理競賽(社會組) 榮獲(冠軍) 

4.2018 牛肉好蒡-國產牛肉創意料理競賽 榮獲(冠軍) 

5.2018 第三屆國際廚藝美食藝術大獎西式主菜(冠軍)(同時追贈全場最高分小金人) 

6.2018 第八屆金蘭盃國際廚藝競賽(冠軍) 

7.2018 樂齡饗宴創意低碳料理比賽(冠軍) 

8.2018 AF 韓國國際技能人廚藝大賽榮獲開胃菜(冠軍) 

9.2018 AF 韓國國際技能人廚藝大賽榮獲主菜(亞軍) 

10.2018 健行好棒盃餐飲技能全國公開賽-菜餚展示(季軍) 

11.2018 台灣果雕暨雜糧嘉年華-米與豆料理競賽(冠軍) 

12.2018 龜甲萬盃烹飪大賽(社會組)(入圍) 

13.2017 六協盃亞洲青年廚師刀工-中式雙人料理賽(亞軍) 

14.2017 六協盃亞洲青年廚師刀工-日式雙人料理賽(佳作) 

15.2017 第一屆首府養生豆製品創意美味競賽(季軍) 

16.2017 第二屆國際廚藝美食藝術大獎-西式前菜(冠軍)(同時追贈最佳擺設獎座一座) 



17.2017 府味客家-客家創意料理競賽(季軍) 

18.2017 第三屆桂冠盃-天廚妙搭食尚饗宴(冠軍) 

19.2017 第二屆全國北港報馬仔盃麻油創意料理賽(亞軍) 

20.2017 第七屆金蘭盃-就醬做料理廚藝競賽(冠軍) 

21.2017 台灣瓜果節暨雜糧嘉年華-雜糧料理競賽(亞軍) 

22.2017 龜甲萬盃烹飪大賽(大專組)(入圍) 

23.2016 第一屆國際廚藝美食藝術大獎主菜類金牌(同時追贈全場最高分小金人獎座) 

24.2016 第一屆國際廚藝美食藝術大獎前菜類金牌 

25.2016 第六屆金蘭盃-就醬做料理國際廚藝競賽(銅牌) 

26.2016 第二屆桂冠盃-全國創意宴會料理競賽 (冠軍) 

27.2016 天廚盃全國航空創意廚藝競賽-日式料理組(季軍) 

28.2016 韓國亞洲名廚美食競賽(金牌) 

29.2016 美芝城全國健康創意料理競賽(佳作) 

30.2016 全國糕餅創意競賽台南嫁妝餅(學生組)(最佳人氣) 

31.2015 牛奶創意料理競賽(大專組)(冠軍) 

32.2015 台中好湯饗浴國際-創意溫泉料理(季軍) 

33.2015 台中好湯饗浴國際-溫泉木桶創意便當 (入圍) 

34.2015 龍山三寶與美食競賽嘉年華(佳作) 

35.2015 食在讚 創意餐盒競賽(亞軍) 

36.2014 萬丹紅豆美食創意料理競賽(學生組)(佳作) 

37.2014 客家美食校園競賽(南區分賽)(佳作) 

38.2014 低碳健康輕鬆料理競賽(佳作) 

39.2014 第四屆金蘭盃-就醬做料理(入圍) 

40.2017 第三屆首府盃台灣菜說菜競賽(冠軍) 

獲頒殊榮 

1.榮獲第 16 屆教育部技職之光-技職傑出獎 

2.榮獲中國青年救國團大專優秀青年 

研究論文 

1.臺南市在地農特產品之健康食譜開發及其醫學保健功能認知探討-以關廟區鳳梨為 

例。2021 食在地食材實務應用研討會。 

2.2019 臺南市鹽水區農特產品融入健康食譜之開發研究。中華醫事科技大學 2019 臺南 

食·夯在地研討會。 

專業研習 

1.2020 米其林三星主廚陳偉強大師廚藝研習活動 3 小時 

2.法式饗宴-米其林星級主廚示範教學與實務 6 小時 

3.南榮科技大學舉辦歐式麵包(一)創意料理研習 7小時 

4.南榮科技大學舉辦日式傳統料理研習 7 小時 



 

5.南榮科技大學舉辦日式家庭料理研習 7 小時 

6.南榮科技大學舉辦地方小吃烹製班 320 小時 

7.南榮科技大學學生議會議員 

8.2019WACS 之國際名廚模擬競賽暨廚藝交流研習會 16 小時 

9.2018 AF 韓國亞洲美食名廚海外研習 

10.南榮科技大學舉辦歐式麵包(二)創意料理研習 7小時 

11.韓國首爾舉辦「2016 韓國亞洲名廚美食競賽」暨「海外研習營」共 10 國參賽全程 

共計 16 小時 

社會服務 

1.2020 年製作 315 份養生馬芬蛋糕致贈台南市醫全體醫護人員 

2.協助行政院農委會台南農改場辦理 2019 臺灣瓜果暨花卉嘉年華 

3.協助 2019 台南仁愛之家辦理「2019 餐旅好 Young」愛心義廚暨關懷社會公益活動 

4.協助行政院農委會台南農改場辦理 2018 臺灣瓜果暨花卉嘉年華 

5.協助行政院農委會台南農改場辦理 2017 臺灣瓜果暨花卉嘉年華 

6.協助佳里榮民之家辦理愛心義廚活動 

7.協助 107 年台南市廚師職業工會辦理研究發展委員會廚藝菜餚發表會 

8.109 臺南市國中技藝競賽(餐飲類)助理評審 

產學合作 

1.臺南小吃調理包產品開發-協同主持人(中華醫事科技大學與府城館事業股份有限公司 

-虱目魚主題館) 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

輔導證照課程 榮獲大專優秀青年獎 專業技能比賽獲獎 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

獲頒教育部技職之光 專業實作課程指導 與教育部長官分享獲獎過程 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

 

 

 

 

   

    

   

 

 

 

 

 


