
校
訂
共
同
課
程

職場禮儀
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餐旅管理系四技進修部課程進路圖

核心能力培養

餐食製備能力
1.具備安全衛生觀念
之餐食製備能力。

2.具備健康理念與食
材特色之餐飲產品
創新能力。

餐旅管理知能
1.具備餐旅管理知識。
2.具備餐旅實務技巧。

餐飲服務技能
1.具備餐點與飲品的
專業知識與服務技
能。

2.具備基礎英日語溝

通服務能力。

旅館實務技能
1.具備房務整房技巧。

2.具備客務服務技能。

職涯方向

1.助理廚師

2.中式餐飲廚師

3.西式餐飲廚師

4.蛋糕/麵包師

5.點心製備師

6.訂席人員

7.餐飲領班/主管人員

一上 一下 二上 二下 三上 三下 四上領域

餐旅成本控制
分析

餐飲營養學

1.客服人員

2.櫃檯接待人員

3.房務人員

4.服務中心人員

5.飯店服務人員

6.旅館領班/主管人員

7.客務主管

8.房務主管

9. 餐飲服務人員

10. 調酒師/吧檯人員

旅館管理

烘焙實務實習

餐旅文案行銷與
實作

吧檯與飲品管理

健康餐飲規劃
餐旅衛生安全

管理

餐旅專業日語

人力資源管理食物學原理

英文1/2

國文

視聽英文1

體育-興趣選項Ⅰ

資訊科技概論

英文2/2

視聽英文2

體育-興趣選項II

分類通識課程I 分類通識課程II
分類通識課程

III
分類通識課程

IV

四下

飲料製備

企業講座(一)

餐旅生涯規劃

餐旅資訊系統

餐旅會計學

蔬果切雕實務

餐旅名店介紹

門市服務

餐旅文化

人際溝通技巧

職場安全衛生概
論

創新創意與民
生科技

保健膳食與食
療

消費者行為

中式點心與實
習

中餐烹調實習

異國料理與實
習

創意料理與實習

進階餐旅專業
英語

管家服務

統計學

餐旅督導實務

餐飲連鎖經營

旅館設施與維
護

財務管理 顧客關係管理餐廳規劃與設計

公共關係

餐飲官能品評

食品安全管制系
統

渡假旅館經營
管理 葡萄酒鑑賞與

服務

網路行銷

選
修
課
程

共同
選修

1.具備人際溝通與團
隊合作的能力。

2.具備健康維護與自
我管理能力。

3.具備人本關懷與服
務學習能力。

管理學

餐飲管理

餐飲服務

餐飲採購管理

西餐烹調與實
習

菜單規劃與設計

餐飲籌備與規劃

餐旅資源檢索應
用

企業講座(二)

企業講座(三)

高級餐旅日語
會話

餐旅趨勢討論

生理學

職場英文

環境教育

餐旅文案行銷與
實作

應用文寫作

餐旅行銷管理
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餐飲服務 房務管理與實
習

餐旅行銷管理

客務作業管理

校內實習一

服務業品質管
理

宴會管理實務

進階餐旅專業
英語

餐旅實務專題
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餐飲
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與管
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餐旅管理系四技日間部課程進路圖

核心能力培養

餐食製備能力
1.具備安全衛生觀念
之餐食製備能力。

2.具備健康理念與食
材特色之餐飲產品
創新能力。

餐旅管理知能
1.具備餐旅管理知識。
2.具備餐旅實務技巧。

餐飲服務技能
1.具備餐點與飲品的
專業知識與服務技
能。

2.具備基礎英日語溝

通服務能力。

旅館實務技能
1.具備房務整房技巧。

2.具備客務服務技能。

職涯方向

1.助理廚師

2.中式餐飲廚師

3.西式餐飲廚師

4.蛋糕/麵包師

5.點心製備師

6.訂席人員

7.餐飲領班/主管人員

一上 一下 二上 二下 三上 三下 四上領域

餐旅成本控制
分析

校內實習二

餐飲營養學

1.客服人員

2.櫃檯接待人員

3.房務人員

4.服務中心人員

5.飯店服務人員

6.旅館領班/主管人員

7.客務主管

8.房務主管

9. 餐飲服務人員

10. 調酒師/吧檯人員

旅館管理

進階烘焙實習

吧檯與飲品管
理

餐旅實務專題
1/2

健康餐飲規劃

餐旅衛生安全
管理

餐旅專業日語

人力資源管理

餐飲籌備與規
劃

食物學原理

英文1/2

國文

視聽英文1

體育-興趣選項I

資訊科技概論

英文2/2

勞作教育2/2

視聽英文2

體育-興趣選項II

分類通識課程I

職場英文

分類通識課程II
分類通識課程III 分類通識課程IV

校外實習一

四下

基礎烘焙實習 基礎中餐烹調
實習

飲料製備

餐飲管理 餐旅禮儀

生涯規劃

餐旅資訊系統

餐旅會計學

蔬果切雕實務

餐旅名店介紹
與參訪

菜單規劃與設
計

門市服務

餐旅文化

人際溝通技巧

職場安全衛生概論
創新創意與民

生科技

管理學

保健膳食與食療

會展服務管理

消費者心理學

中式點心與實習

西餐烹調與實習

中餐烹調進階
實習

高級餐旅日語
會話

餐旅藝術美學

異國料理與實習

創意料理與實習

餐飲採購管理

管家服務

統計學

餐旅督導實務

餐飲連鎖經營

旅館設施與維護

財務管理

顧客關係管理

養生料理實作

節慶活動與規劃

餐廳規劃與設計

綠色餐飲

餐飲官能品評

食品安全管制
系統

渡假旅館經營
管理

海外企業參訪

葡萄酒鑑賞與
服務

創意烘焙

網路行銷

校外實習二

選
修
課
程

共同
選修 綠色餐飲實務

1.具備人際溝通與團
隊合作的能力。

2.具備健康維護與自
我管理能力。

3.具備人本關懷與服
務學習能力。勞作教育1/2

職場倫理與溝
通

應用文寫作


